Robin Hoods vafler:

18 egg

3 sma malekopper sukker
3 kopper solsikkeolje

3 1 kefir

3 1 lettmelk

3 1vann

2 ss bakepulver
Fyll p4 med mel

Visp sammen alle de vate ingrediensene, og tilsett deretter
bakepulver og nok mel til at reren blir passe tykk. Visp til
roren er glatt og klumpfri. La svelle i ca. 15 minutter for
vaflene stekes gyllenbrune i vaffeljern. Nyt med syltetay,
reomme, smar, sukker, brunost eller bare som de er.
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